
Sabores de otoño
XXV Asteburu Gastronomikoa 
2025EKO URRIAREN 24TIK 26RA VIANA

DEL 24 AL 26 DE OCTUBRE 2025 VIANA

XXV Fin de semana gastronómico 

Udazkeneko zaporeak

Aperitivo
Aperitivo Bordón.

Entrantes
• Tabla de chorizo, salchichón y copa Joselito.
• Tartar de tomate con encurtidos, ventresca 
de atún y perlas de mozzarella.
• Anchoas al ajillo con toque picante 
acompañadas con pimientos asados de 
temporada.

Plato principal
Solomillo de ternera con foie sobre crema
de boletus.

Postre
Mil hojas de chocolate.

Café y Bodega Pierola.

Restaurante EL Bordón
Reservas 948 64 64 74 55 € IVA incl.

Aperitivo
Crema de calabaza.

Entrantes
Pimientos de temporada asados a la leña.

Primer plato
Garbanzo pedrosillano con setas de 
temporada.

Segundo plato
Ciervo estofado con frutos de otoño.

Postre
Pera rellena, asada.

Vinos de Finca la Pared (Marco Real).
Café y chupito GLN Grupo la Navarra.

Nota: Se servirán dichos menús en el salón de carta de 
casa Armendariz y siempre y sólo bajo reserva.

Restaurante
Sidrería Casa Armendáriz

Reservas 948 64 50 78 50 € IVA incl.

Entrantes
• Chupito de aguacate con gambas.
• Tartaleta de pisto con huevo.
• Pimientos de Lodosa con anchoas.

Primer plato
• Risotto de vieiras al vino.
• Tomates rellenos de ricota y espinacas.

Segundo plato
Lasaña de calabacín.

Postre
Helado de vainilla con plátano caramelizado.

Agua, pan, vino “Bodegas Ondarre” y café.

Bar Dunas
Reservas: 638 129 284 42 € IVA incl.

Bienvenida
Crema de calabaza, requesón y miel.

Entrantes al centro
• Ensaladilla espuma de mayonesa y matrimonio.
• Pencas con duxelle de setas y refrito de sus hojas.
• Canelón de papada, langostinos al ajillo y jugo.

Principal a elegir
• Bacalao negro con mousse de coli�or y 
boniato brasa.

• Carrilleras de cerdo ibérico con vino de la zona.

Postre
Goxua de otoño.

Agua, pan y crianza.

Hotel Palacio de Pujadas
Reservas: 948 64 64 64 40 € IVA incl.

Aperitiboa
Bordón aperitiboa.

Sarrerak
• Txorizo eta saltxitxoi taula, eta Joselito kopa.
• Tomate-tartarra eta ozpinetakoak, 
hegalabur mendrezka eta mozzarella perlak.
• Antxoak baratxuritan, ukitu minarekin, 
garaiko piper errekin batera .

Platera
Txahal azpizuna foierekin boletus kremaren 
gainean.

Postrea
Txokolatezko hostopila.

Kafea eta Pierola upategia.

EL Bordón Jatetxea

Erreserbak: 948 64 64 74 55 € IBEZa barne

Aperitiboa
Kuia-krema.

Sarrera
Garaiko piperrak egurretan erreak .Garaiko piperrak egurretan erreak .

Lehen platera
Pedrosillano txitxirioa garaiko zizekin.Pedrosillano txitxirioa garaiko zizekin.

Bigarren plateraBigarren platera
Orein erregosia udazkeneko fruituekin.Orein erregosia udazkeneko fruituekin.

Postrea
Udare barru-betea, errea.Udare barru-betea, errea.

Finca la Pared ardoak (Marco Real) eta kafea Finca la Pared ardoak (Marco Real) eta kafea 
eta GLN txupitoa (Grupo la Navarra) .eta GLN txupitoa (Grupo la Navarra) .

Oharra: menuok Casa Armendariz etxeko karta aretoan Oharra: menuok Casa Armendariz etxeko karta aretoan 
zerbitzatuko dira, eta erreserbapean bakarrik.zerbitzatuko dira, eta erreserbapean bakarrik.

Jatetxea
Sidrería Casa Armendariz

Erreserbak: 948 64 50 78 50 € BEZa barne

Sarrerak
• Ahuakate-txupitoa ganbekin.• Ahuakate-txupitoa ganbekin.
• Pisto-tartaleta arrautzarekin.• Pisto-tartaleta arrautzarekin.
• Lodosako piperrak antxoekin.• Lodosako piperrak antxoekin.

Lehenak
• Bieira-risottoa ardotan.• Bieira-risottoa ardotan.
• Ricotaz eta ziazerbaz betetako tomateak.• Ricotaz eta ziazerbaz betetako tomateak.

Bigarrena
Kuiatxo-lasagna.

Postrea
Banilla-izozkia banana karamelizatuarekin.Banilla-izozkia banana karamelizatuarekin.

Ura, ogia, “Bodegas Ondarre” ardoa eta kafea.Ura, ogia, “Bodegas Ondarre” ardoa eta kafea.

Dunas Erreserbak

Erreserbak: 638 129 284 42 € IBEZa barne
Ongietorria
Kuia, zenbera eta ezti krema.

Sarrerak erdigunera
• Entsaladilla, maionesa aparra eta matrimonioa.
• Orri-mamiak ziza-duxellerekin eta orrien olio 
errearekin. 
• Lepape-kaneloia, otarrainxkak baratxuritan eta 
zukua. 

Nagusia, aukeratzeko
• Bakailao beltza azalore-moussearekin eta 
batata txingarretan. 
• Txerri iberikoaren masailak inguruko 
ardoarekin.

Postrea
Udazkeneko goxua.

Ondua, ura eta ogia.

Palacio de Pujadas Hotela 

Erreserbak: 948 64 64 64 40 € IBEZa barne

Nota: Se servirán dichos menús en el salón de carta de 
casa Armendariz y siempre y sólo bajo reserva.
Nota: Se servirán dichos menús en el salón de carta de 
casa Armendariz y siempre y sólo bajo reserva.

Hotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de Pujadas

Café y Bodega Pierola.

40 € 40 € 40 € 

Hotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de Pujadas
40 € 

Hotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de PujadasHotel Palacio de Pujadas
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PINTXOS ESPECIALES

RESTAURANTE
SIDRERÍA CASA ARMENDARIZ

Penca de otoño.

DUNAS
Mordisco de Otoño.

BAR TXOKO
Carrillera del Txoko.

GASTROLUBOR
Hojaldre de hongos.

RESTAURANTE EL BORDÓN
Sabroso bocado con un guiño a la 

cocina peruana.

HOTEL PALACIO DE PUJADAS
Tartaleta Yorkshire.

GASTROBAR SAN JUAN
Basajaun.

PINTXOAK

CASA ARMENDARIZ 
SAGARDOTEGI JATETXEA

Udazkeneko orri-mamia.

DUNAS
Udazkeneko hozkada.

Txoko Taberna
Txokoko masailak.

GASTROLUBOR
Onddo hostopila.

BORDÓN JATETXEA
Mokadu zaporetsua, sukaldaritza 

perutarrari keinua eginez.

PALACIO DE PUJADAS HOTELA
Yorkshire tartaleta.

SAN JUAN GASTROBARRA
Basajaun.

A las 19:00 h
EL PLACER DE COMER VERDURAS
Encuentro con Nacho Gómara de 
Restaurante Verduarte.
Showcooking + degustación maridada de 
pinchos y vinos con el patrocinio del grupo 
Marco Real.
Venta de tickets en viana.es y en o�cina de turismo
Precio 25€  Max. 40 personas

Viernes 24 de octubre

De 11:15 a 11:45 h

Visitando los huertos urbanos de 
la mano de Javier López Toledano 
“Pititi”.
Actividad coordinada con los centros 
educativos.

A las 17.30 h

Cuentacuentos infantil “La cesta 
de Caperucita” y taller.
Ruinas de la iglesia de San Pedro. 
Organiza: biblioteca de Viana. 

17:30ean

Haurrentzako ipuin kontaketa 
saioa "Txanogorritxoren saskia" 
eta tailerra.
San Pedro eliza hondatuan.
Antolatzailea: Vianako liburutegia.

A las 21:00 h

Pintxo pote animado a cargo del Grupo 
de Danzas Ultreya y los Gaiteros de Viana. 

BARAZKIA JATEAREN PLAZERA
Topaketa Nacho Gómararekin, 
Verduarte Jatetxekoa.
Showcooking + pintxoen eta ardoen 
dastatze uztartua, Marco Real taldearen 
babesletzarekin.
Txartelak viana.es webean eta turismo bulegoan 
salgai. Prezioa 25€  40 lagun gehienez.

Urriak 24, ostirala

11:15etik 11:45era 

Hiri-baratzeak bisitatzen, Javier 
López Toledano “Pititi”ren 
eskutik.
Jarduera ikastetxeekin koordinatu da.

21:00etan

Pintxo-poteoa Ultreya Dantza Taldearen 
eta Vianako Gaiteroen eskutik. 

A las 12:30

Banda de música de Viana en el Casco Antiguo
Organiza: Banda de música de Viana

 A las 11:30

Concentración de gigantes con la participación de gigantes de Viana como 
comparsa anfitriona y las comparsas invitadas de Cendea de Cizur, Aoiz, 

Mendavia, Ezpelur y Perrinche.
Más de 20 gigantes y 6 grupos de gaiteros recorriendo las calles del Casco antiguo 

de Viana durante toda la mañana.

Día del pincho en los bares participantes.
Menús especiales en los restaurantes colaboradores durante todo el día. 

Sábado 25 de octubre

Día del pincho en los bares participantes.
Menús especiales en los restaurantes colaboradores durante todo el día. 

Domingo 26 de octubre

COMENZANDO EN LA RESIDENCIA DE MAYORES

12:30ean

Vianako Musika Banda alde zaharrean
Antolatzailea: Vianako Musika Banda

ADINEKOEN EGOITZAN HASITA

11:30ean 

Erraldoi bilkura. Parte-hartzaileak: Vianako erraldoiak (anfitrioiak) eta Erraldoi bilkura. Parte-hartzaileak: Vianako erraldoiak (anfitrioiak) eta 
konpartsa gonbidatuak, hau da, Zizur Zendea, Agoitz, Mendabia, Ezpelur konpartsa gonbidatuak, hau da, Zizur Zendea, Agoitz, Mendabia, Ezpelur 

eta Perrinche. 
20 erraldoi baino gehiago eta 6 gaitero talde Alde Zaharreko kaleetan barrena,20 erraldoi baino gehiago eta 6 gaitero talde Alde Zaharreko kaleetan barrena,

goiz osoan. 

Pintxo eguna taberna parte-hartzaileetan.
Menu bereziak jatetxe laguntzaileetan, egun osoan.

Urriak 25,  larunbata

Pintxo eguna taberna parte-hartzaileetan.
Menu bereziak jatetxe laguntzaileetan, egun osoan.

Urriak 26,  igandea

19:00ean 


